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Kn.Gulaschbasis 10kg

Basismischung zur Herstellung von Gulaschgerichten

Produkt 17541 Erhéltliche Einheiten DS
Nettofiillmenge 10 KG Marke Knorr
Produktbeschreibung

Basismischung zur Herstellung pikanter Gulaschgerichte und vieler paprizierter Speisen, wie z.B.
Paprikahenderl, Serbischer Truthahnrollbraten, Kartoffelgulasch, etc.

Inhaltsstoffe Nihrwerte
Zwiebeln, Palmél, 12% Paprika, modifizierte Stérke, Reismehl, jodiertes 100 Gramm
Speisesalz, Maltodextrin, Hefeextrakt, Zucker, Sonnenblumenél, Speisesalz, M
Aromen, Krauter, Knoblauch, Kimmel, Sduerungsmittel (Citronensaure), enge
Saureregulator (Natriumacetat), Pfeffer, Cayennepfeffer. Kann Spuren von Energie 1823 kJ (438 keal)
Gluten, Milch, Ei, Sellerie und Senf enthalten.

Kohlenhydrate ~ 45 Gramm
Allergene davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm

d Stirk 0G
In Spuren enthaltenene Allergene avon Starke ramm
Glutenhaltige Getreide davon Zucker -9,7 Gramm
Eier Ballaststoffe ~ 8,4 Gramm
Milch
Sellerie Fett ~23 Gramm
Senf davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
Merkmale / Ernahrungshmwelse davon gesittigte Fettsiuren ~14 Gramm
Vegan davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Vegetarisch Fettsiuren (cis)
. . Eiweil® ~ 8,2 Gramm

Aufbewahrungshinweis

Salz ~ 74 Gramm

Eimer nach Gebrauch gut schliefSen - trocken und vor Wérme geschiitzt

lagern.

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Basismischung zur Herstellung von Gulaschgerichten

eurogast.at

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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